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Felberjorgl, St. Andrg,
Sausal in der Steiermark
2018 WeiBburgunder
Ried Kreuzegg trocken

SPAR Premium,

Mariazeller Lebkuchen:

Anfangs steht der Wein eher im Vorder-
grund, nach einiger Zeit bekommt er
auch die Honignote, es bildet sich eine
fillige, siifiweinartige Aromatik; die Sau-
re verhilft zu Frische; der Wein ordnet
sich harmonisch wunderbar unter, behalt
jedoch seine Pikanz.

Radl, Kiéch in der Steiermark
2019 Vulkanland Steiermark DAC
Klécher Gewiirztraminer halbtrocken

Pirker Lebkuchen,
Herrenlebkuchen:

In dieser Kombination genial: Die Saure
bleibt vibrierend, auch durch die Johan-
nisbeer-Marmelade und die Kuvertiire
ergibt sich eine schone und lange anhal-
tende Kombination, die beiden Kompo-
nenten etwas bringt; interessant ist, dass
sich der sehr klare, aber nicht tiberbor-
dende Traminer generell mit Lebkuchen
etwas schwertut.

Jurtschitsch, Langenlois
in Niederosteneich
2017 Riesling Ried
Heiligenstein Auslese

Gregors Konditorei,
Elisenlebkuchen mit Schokolade:
Genial! Schone Broseligkeit, fein auch die
Fruchtnote und die Oblate, die etwas von
der Sdure nimmt; der Lebkuchen lasst

Wein zum Vernaschen

Uberzeugen Sie sich nun selbst,
kosten, riechen und schmecken Sie.
Wir wiinschen viel Freude in
dieser besinnlichen Zeit.

Verlassen Sie sich auf Ihre Sinne!

dem Wein Eigenstindigkeit; in der Aro-
matik zeigen sich Pfirsich, Marille und
auch die Pradikatsnoten; alles verbindet
sich sehr schon, spannend, mit Zitrus-
bliiten, fast etwas cremig; eine sehr har-
monische Kombination, intensiv, eher in
kleinen Dosen zu genieflen. Eindeutig ein
Favorit der Verkostung!

Alfred Markus Deim,

Schénberg am Kamp

in Niederdsterreich

2018 Riesling Ried Irbling Eiswein

Konditorei Hartner,
Orangen-Marzipan-

Stangerl:

Rasch dominiert die Stifle, geht in Rich-
tung Wermut und Likor; der Marzi-
pangeschmack bleibt stehen, der Wein
dominiert, bildet guten Unterbau, stort
auch die Siile des Lebkuchens nicht;
es entsteht eine schone Zimt-, Nelken-,
Kardamom-Aromatik, der Wein zeigt sich
fiir einen Eiswein tiberraschend ruhig.

Frauwallner, Straden

in der Steiermark

2017 Samling 88 Ried

Buch Trockenbeerenauslese

Konditorei Peintner,
Friichte-Lebkuchen:

Passt wunderbar aufgrund seiner trocke-
nen, bréseligen Struktur, Orange, Mango,
Fruchtgelee; der Lebkuchen bietet durch
die Trockenfriichte viel zu beifen, wird
salzig, die gehackten Niisse pikant, das ist
eine wirklich tolle Kombination. Ein wei-
terer Favorit, da greift man gerne noch-
mals zu!

Weinbau Heinzl,
Lengenfeld in Niederdsterreich

2018 Zweigelt Strohwein

Sweet Marleen *
Konditorei Regner, %
Elisenlebkuchen

in Schokolade:

Gewaltig! Braucht Zeit, aber dann folgt
eine explosive Lebkuchen-Wein-Aroma-
tik; richtiger Pfefferkuchen mit dezenter
Schirfe verbindet sich sehr gut mit dem
Wein, der nie dominant, aber immer pra-
sent ist; auch das Tannin passt gut, der
Alkohol wirmt auf das Angenehmste;
riecht wie Christkindlmarkt, hinten et-
was Vanille mit duftigem Nachhall des
Lebkuchens. Der dritte Favorit, richtig
schon und echt nett!

Burschik in Wien
Vermouth oak red, siiB

Biickerei Mangold,

St. Galler Biberle:

Schmeckt anfangs zwar brotig-saftig,
wird aber rasch likérig, rumig, deftig; der
Wermut dominiert, tragt und potenziert
die Gewiirznoten; der wuchtige Wermut
passt vermutlich besser zu salzigem Kase
wie reifem Parmesan; auch hier gilt: Je
charaktervoller der Wein ist, desto einfa-
cher und gediegener sollte der Lebkuchen
sein, erst dann wird es wirklich stimmig.
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